





Auszug aus unserer Getrankekarte

Alkoholfreie Getranke

Ansatz von purierten Friichten 1,001 €17,00
Alkoholfreie Melonen-Bowle 1,001 €17,00
Teinacher Mineralwasser mit Kohlensaure 0,751 € 4,90
Teinacher Mineralwasser ohne Kohlensaure 0,51 € 3,80
Cola, Fanta, Spezi 041 € 3,60
Apfelsaftschorle 041 € 3,50
Bier

Schwabenbrau Pils 0,331 € 3,00
Sanwald Weizenbier 051 € 3,60
Alkoholfreies Bier 0,331 € 2,80
Prosecco/Sekt

Hausmarke Sekt 0,751 € 25,00
Kessler Blanc de Blancs 0,751 €30,00
Kessler Rosé 0,751 €25,00
Prosecco (Hausmarke) 0,751 €26,00

Bellini (plrierte weil3e Pfirsiche mit Prosecco) 0,751 € 22,00

Kaffee & Co.

Verschiedene Teesorten, Kaffee Tasse € 2,30
Espresso Tasse €2,20
Latte Macchiato Tasse € 2,80
Cappuccino Tasse €2,70
Spirituosen

Williams Birnenbrand 2cl  €3,20
Schwanenwasserle

(Traubenbrand im Eichenfass gereift) 2cl  €3,70
Grappa di Prosecco 2cl  €3,90
Ramazzotti 2c €290

Averna 2cl €280



Auszug aus unserer Weinkarte

Weillweine

2010,Schwanen-Cuvée” Weillwein trocken, Edition Aldinger, Fellbach
2010 Rotenberger Riesling, trocken, WG Collegium Wirtemberg

2010 Grauburgunder Kabinett, Weingut Joachim Heger

2010 Stettener Pulvermacher, Riesling, Weingut Aldinger, Fellbach
2010 Ca’'Bolani, Pinot Grigio, Friuli Aquileia, Italien

Rotweine

2010 Schwanen-Cuvée Rotwein trocken, Edition Aldinger Fellbach
2010 Rotenberger Wilhelm, Trollinger trocken, Collegium Wirtemberg
2010 Lemberger, Qualitatswein trocken, Weingut Wohrwag

2009,BB” Bischoffinger, Spatburgunder trocken, W.G. Bischoffingen
2009 VITUS, Spatburgunder trocken, Barriqueausbau, Weingut Heger
2010 Bardolino Classico, Tommasi, Viticoltori, Pedemonte, Italien

Rosé-Weine

2010 Durbacher Kochberg, Spatburgunder, Kabinett trocken

2010 Rotenberger, Rosé Qualitatswein trocken, Collegium Wirtemberg
2010 Spatburgunder Weillherbst, Staatsweingut Meersburg

2010 Vigneti di Costermano, Bardolino Chiaretto, Cecili Beretta

0,751 €20,00
0,751 €17,50
0,751 €28,00
0,751 €27,50
0,751 €17,00

0,751 €20,00
0,751 €19,00
0,751 €20,00
0,751 €20,00
0,751 €30,00
0,751 €17,00

0,751 €21,00
0,751 €17,00
0,751 €21,00
0,751 €17,00
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Sonstiges

Kaffee und Kuchen: Die Kuchen und Torten diirfen Sie auch gerne selbst mitbringen.
Wir berechnen € 6,50 pro Kaffeegedeck. Dies beinhaltet Kaffee soviel sie mochten und
die Bereitstellung des Geschirrs. Kuchen zum Mitternachts-Buffet werden mit € 2,00
pro Kuchengedeck berechnet. Sofern durch die mitgebrachten Kuchen ein Gast einen
Schaden erleidet (z.B. Salmonellen), tragen wir keine Haftung.

Raummiete: Es entsteht keine Raummiete und bei uns diirfen Sie so lange feiern wie Sie
mochten.

Personal: Ein gepflegtes und einheitliches Aussehen unserer Servicemitarbeiter ist uns
ebenso wichtig wie ihr Umgang. Die Service-Damen bzw. -Herren tragen: Dunkelbraune
Bistroschiirzen, cremefarbene Blusen bzw. Hemden, dazu dunkelbraune Damen- bzw.
Herrenkrawatten. Ab 24:00 Uhr berechnen wir € 25,00 pro Servicemitarbeiter und Stunde.

Entertainment/Musik: Gerne sind wir lhnen auch bei der Suche nach einem passenden
Entertainment behilflich. An unserer Rezeption haben wir eine groBe Auswahl an Info-
material.

Menukarten: Als Menukarte haben wir drei verschiedene Motive zur Wahl.

Dekoration: Gerne kiimmern wir uns um die Dekoration. Wir arbeiten mit der
Gartnerei Plachta, Telefon: 07153-32878 zusammen.

Hotelzimmer (Sonderpreise)
Doppelzimmer fiir das Brautpaar ohne Berechnung
Einzelzimmer 75,00 € Doppelzimmer 98,00 €

Reservierung: Um lhnen die Organisation lhres Festes einfacher zu machen, reservieren
wir lhnen Ihr Wunschdatum vorerst auch auf Option.




Grob-Kostenkalkulation

Basis unserer Grob-Kostenkalkulation sind 80 Personen und eine Veranstaltungszeit
von ca. 17:00 Uhr bis ca. 04:00 Uhr.

Fingerfood je nach Auswahl (80 Personen x 4,50 €) 360,00 €
Men (80 Personen x 42,00 €) 3.360,00 €
Mitternachts-Imbiss (40 Personen x 6,10 €) 244,00 €
Aperitif & Getranke (geschatzt, 80 Personen x € 25,00) ca. 2.000,00 €
Nachtzuschlag ca. 12 Std. a 25,00 € ca. 300,00 €
Gesamt ca. 6.264,00 €
Preis pro Person ca. 78,30 €

Unsere Preise sind in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




AGBs des Hotel-Restaurant Schwanen

Preise: Alle genannten Preise gelten in Euro (€) inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Preisanderungen fiir 2013 behalten wir uns vor. Alle bisher erschienenen Preise in Veroffent-
lichungen vom Hotel Schwanen, verlieren mit Erscheinen dieses Angebotes ihre Giltigkeit.

Auftragsannahme: Fir die Durchfiihrung der Veranstaltung benétigen wir eine schriftliche
Auftragsbestatigung von Ihnen, welche Sie per Post erhalten und uns unterschrieben zu-
riicksenden. Bis zur Auftragsannahme sind alle Angebote freibleibend.

Teilnehmerzahl: Der Auftraggeber verpflichtet sich dem Hotel Schwanen, die genaue Anzahl
der Teilnehmer und die definitive Speisen- und Getrankeauswabhl bis spatestens 14 Tage vor
der Veranstaltung mitzuteilen. Die letzte Anderung der Personenzahl ist 2 Tage vor Veran-
staltung moglich. Diese Angaben gelten als garantierter Vertragsinhalt und werden bei der
Endabrechnung entsprechend berucksichtigt.

Beschadigung von Gegenstanden: Bei Beschadigung oder Verlust durch Verschulden des
Auftraggebers oder seiner Gaste werden die Kosten der Wiederbeschaffung, bzw. der Repa-
ratur in Rechnung gestellt.

Stornierung: Der Vertrag ist nicht kiindbar. Wird ein Auftrag dennoch innerhalb von 6 Mo-
naten vor Veranstaltungsbeginn abgesagt, stellen wir 50% des entgangenen Umsatzes in
Rechnung.

Zahlung: Wir erheben eine Anzahlung von € 500,- bei der Reservierung. Die Restzahlung ist
ohne jeden Abzug nach Rechnungserhalt in bar oder per Uberweisung fillig. Bei einer Stor-
nierung des Raumes bis 6 Monate vor Veranstaltungsbeginn werden die € 500,- einbehalten.
Des Weiteren werden im Falle des Zahlungsverzuges Verzugszinsen erhoben.












